MONTIFERRU

DUEMILAVENTIQUATTRO

Gemellaggio con il Premio nazionale "Ercole Olivario"

Elenco aziende sarde selezionate per concorrere
alla XXXII edizione

In occasione della trentesima edizione del Premio nazionale Montiferru nasce il gemellaggio con il Premio
nazionale "Ercole Olivario": due importanti realta del sistema camerale con un obiettivo comune, la
valorizzazione delle produzioni olivicole nazionali, elemento caratteristico del paesaggio italiano e prodotto

tipico per eccellenza.

Sono nove le aziende della Sardegna, con tredici oli Dop ed Extravergini, ad aver superato le selezioni
regionali del premio Montiferru e a concorrere alla XXXII edizione del premio nazionale Ercole Olivario

2024, il prestigioso concorso che premia le eccellenze olearie dei territori italiani:

Per la categoria DOP/IGP:

I’Accademia Olearia s.r.l. di Alghero (SS) con I’olio Fruttato Verde DOP Sardegna prodotto con un blend di
cultivar Bosana (80%), Semidana (10%) e Tonda di Cagliari (10%); la Societa Agricola Eredi Giuseppe
Fois di Alghero (SS) con I’olio Giuseppe Fois Fruttato Verde DOP Sardegna prodotto con un blend di
cultivar bosana (65%), semidana (20%) e tonda di cagliari (15%); 1’azienda Fois Antonello con 1’olio

Fruttato Verde DOP Sardegna prodotto con la cultivar Bosana.

Per la categoria Extra Vergine:

I’azienda agricola Sanna Leonardo di Ittiri (SS) con I’olio EVO Bai prodotto con la cultivar Bosana;
I’Accademia Olearia s.r.l. di Alghero (SS) con I’olio EVO Gran Riserva Fruttato Verde prodotto con un
blend di cultivar Bosana, Semidana e Tonda; 1’azienda agricola Giacome Nieddu di Bolotana (NU) con
I’olio EVO Terracuza prodotto con la cultivar Bosana; 1’oleificio Demuru Paolo di Ilbono (NU) con I’olio
EVO Sceri prodotto con la cultivar Igliastrina; la Secieta Agricola Eredi Giuseppe Fois di Alghero (SS)
con ’olio EVO Fruttato Medio; 1’azienda Fois Antonello con 1’olio EVO biologico Fois Antonello —
Fruttato Verde prodotto con la cultivar Bosana; il franteio artigiano Sandro Chisu di Orosei (NU) con
I’olio EVO Vantu bio prodotto con un blend di cultivar Bosana, Semidana e Nera; 1’azienda agrobiologica
Masoni Becciu di Deidda Valentina di Villacidro (SU) con gli oli EVO Alphabetum e Concordu entrambi
prodotti con la cultivar Nera di Villacidro; gli Olivicoltori Oliena S.C.A. di Oliena (NU) con I’olio EVO Ilio

prodotto con la cultivar Nera di Oliena.
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